
 

晚宴套餐 Banquet Menu 

Menu B 
 

大 紅 乳 豬 件 拼 海 蜇 

Roasted Suckling Pig and Jelly Fish Platter 

 

翡 翠 羊 肚 菌 炒 帶 子 

Sautéed Scallops with Zucchini and Mushrooms 

 

酥 炸 龍 鬚 火 腿 鳳 尾 蝦 

Deep-fried Shrimps with Yunnan Ham 

 

珊 瑚 扒 津 膽 

Braised Cabbages with Crab Meat and Crab Cream 

 

紅 燒 瑤 柱 海 皇 翅  

Braised Shark’s Fin Soup with Seafood and Dried Conpoy 

或 OR 

淮 杞 紅 棗 響 螺 燉 豬 腱 

Double Boiled Pork Soup with Sea Whelk, Red Dates, Dried Yam and Wolfberries 

 

原 隻 鮑 魚 花 菰 菜 膽 

Braised Whole Abalone with Mushrooms and Lettuce 

 

清 蒸 沙 巴 大 海 斑  

Steamed Fresh Sabah Garoupa 

 

古 法 鹽 焗 雞   

Baked Chicken with Rock Salt 

 

鱆 魚 福 建 荷 葉 飯 

Dried Octopus and Meat Fried Rice wrapped in Lotus Leaves 

 

陳 皮 紅 豆 沙 湯 丸 

Sweetened Red Bean Cream Soup with Sesame Dumplings 

 

港幣HK$6,688  

(另加一服務費 Plus 10% service charge) 
 

*有效期至 2021 年 3 月 31 日  

*每席十二位  

*價格及食材如有更改恕不另行通知 


